
Frühlingskarte 2024 
 

 
grüner Spargel 

 

 
 

 
 

hausgemachte Spargelcrèmesuppe 
mit Spargelstückli  G,L 

Fr. 10.00 
 

 
 

 

grüner Blattsalat 
mit warmen Spargelstückli G,E,L 

Fr. 12.80 
 

 
 

 

Spargelragout 
im Blätterteigpastetli  G,L,E 

Fr. 16.00 

 
 

 
 

½ port. grüner Spargel 
mit Sauce Hollandaise  G,L,E 

Fr. 18.50 
 

 
 

 

½ grüner Spargel 
mit Beilage Rohschinken  G,L,E 

Fr. 22.50 
 

 
 

 

port. sämiges Spargelrisotto 
mit Reibkäse  L 

Fr. 23.50 

 
 

 
 

 

https://dermutanderer.de/lauwarmer-monchsbart-mit-grunem-spargel-und-cocktailtomaten/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/


 
 
 

grüner Spargel mit Sauce Hollandaise 
mit neuen Bratkartoffeln G,L,E 

Fr. 28.50 
 

 

Frühlingscordon – bleu (CH) 
gefüllt mit grüner Spargel, Greyerzer, Buureschinken 

mit grüner Spargel, neue Bratkartoffeln G,L,E 
Fr. 36.50 

 

 

Schweinsteak vom Grill ( CH) 
mit Kräuterbutter 

grüner Spargel, neue Bratkartoffeln 
Fr. 35.50 

 
 

Lamm – Entrecòte   (NZ) 
rosa gebraten 

grüner Spargel, Butterreis L,G,E 
Fr. 39.00 

 
 

zartes Pouletbrüstli vom Grill (CH) 
grüner Spargel, Butterreis L,G,E 

Fr. 34.80 
 

 

Rindsfilets vom Grill   (ARG) 
mit Kräuterbutter 

grüner Spargel, neue Bratkartoffeln  L,G,E 

Fr. 47.00 
 

 

pochiertes Lachsfilets (NO) 
an Weissweinsauce 

grüner Spargel, neue Bratkartoffeln L,G,E 

Fr. 36.50 
 

Crevettenspiessli grilliert  (Viet) 
mit Knoblauchbutter 

grüner Spargel, Butterreis 

Fr. 35.50 
 

zu allen Gerichten servieren wir hausgemachte Sauce Hollandaise 

 
 
Allergene: E-Eier,Erd-Erdnüsse,F-Fisch,G-Getreide,K-Krebstiere,L-Laktose,Lu-Lupine,N-Nüsse,S-Sulfit,Sel-Sellerie,Ses-
Sesam,Sen-Senf,W-Weichtiere,So-Soja  
fragen Sie bitte unser Personal, bei weiteren Allergien. 

https://gaumenfreuden.blogspot.com/2012/05/gruner-spargel-garnelen-schwarzer-reis.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nd/3.0/


 
 
aus dem Suppentopf 
 

 
 
Bouillon mit hausgemachten Flädli  G,L,E    Fr. 8.50 
 
sämige frische Tomatensuppe mit Rahmhaube G,L   Fr. 9.80 
 
hausgemachte Knoblauchsuppe  L,G   mit Crouton   Fr. 9.80 
 
 

 
 

 
aus dem Gartenbeet 
 

 
 
grünes  Salatbouquet       Fr.   8.80 
 
gemischter  Salat  zusammengestellte Salate   Fr. 10.00 
 
Tomatensalat  * Mozzarella * ital. Sauce    Fr. 14.50 
 
Menüsalat  klein        Fr.   7.50 
 
Nüsslisalat mit Ei & Speckwürfeli  ( ital. Sauce )   Fr. 16.50 
 
franz. Sauce: L,E,G 

 
 

 
 

Vorspeisen 

 
 
 
Crevettencocktail  L,E,Sen mit Toast & Butter   Fr. 18.00 
 
Beefsteak Tatar 1/2  Portion         Fr. 21.50 
Beefsteak Tatar 1/1 Portion       Fr. 34.00 
mit Toast & Butter 
 
 
 
 
fragen sie unser Personal bei Allergien 
 
 

 
 
 

 



Fische  CH,EU, VIET 
 

 

Eglifilets meunière, an Weissweinsauce, Blattspinat, Butterreis  Fr. 37.80 
        
 

Forellenfilets  meunière, an Weissweinsauce, Gemüsebeet, Butterreis Fr. 38.00 
Gerätearm 

 

Zanderfilets meunière, an Safran-Weissweinsauce, auf Gemüsebeet Fr. 37.80 
Salzkartoffeln 
 

Seesaibling - Filets meunière  auf Safranrisotto  ( Gerätearm )  Fr. 38.80 

mit Kräuterweissweinsauce 
 

Riesencrevetten pochiert, an Knoblauchbutter, Blattspinat  Fr. 38.50 
Trockenreis 

 

Fischknusperli * Premium * (Zander), Sauce Tartar, Blattspinat,  Fr. 32.00 
Salzkartoffeln 

 

kleiner Gemüseteller  (Beilage), 3 Gemüse    Fr.   7.00 
kleiner Gemüseteller  (Beilage), 6 Gemüse    Fr. 10.50 
 
 

 

Lamm  NZ 
 
 

Lamm – Filets rosa gebraten, an Senfsauce, Gemüsebouquet Fr. 39.50 
 
 

Beilage nach Wahl:  
Reis, Salzkartoffeln, Nudeln, Rösti, Pommes frites, Croquetten, Risotto, hausg. Spätzli 

 
 

 

Schwein  CH 
 
 

 

Schweinsrahmschnitzel vom Nierstück, an Champignonrahmsauce,  Fr. 28.50 
Nudeln 

 
Schweinschnitzel paniert vom Nierstück, Gemüsebouquet,   Fr. 28.50 
Pommes frites 

 
Schweinscordon – bleu gefüllt mit Greyerzer & Buureschinken,  Fr. 34.50 
Gemüsebouquet, Pommes frites 

 

Metzgerkotlette mit Schwarte ca.380gr, mit Kräuterbutter,   Fr. 32.50 
Pommes frites 
 

Ratsherrensteak vom Grill an Pilzsauce & Raclettekäse überbacken  Fr. 34.50 

Pommes frites 
 

Schweinsfilets médaillon an rassiger Currysauce mit Ananas  Fr. 37.80 

Breite Nudeln, Gemüsebouquet  

 

 



Hausspezialitäten 
 

 

ewigliechtli * Spaghetti *mit Riesencrevetten (feurig) Peperoncini Fr. 34.50 
 

Spaghetti * Carbonara * mit Knoblauch, Schinken & Rahm, Reibkäse Fr. 24.00 
 

 
 

Kalb  CH 
 

 

Kalbsgeschnetzeltes * Züri * handgeschnitten an Champignonrahmsauce 
hausgemachte Butterrösti       Fr. 37.00 
 

Kalbsgeschnetzeltes * Madras * handgeschnitten an rassiger Currysauce,  

mit Bananen, Reis        Fr. 37.00 
 

Riz Casimir an Currysauce mit frischen Früchten 
im Reisring         Fr. 37.20 

 
Wienerschnitzel dünnes Kalbschnitzel, mit Ei & Brotbrösmel 

Gemüsebouquet        Fr. 38.50 

 
 
 
Rind  BR,ARG, URQ 
 

 

Entrecòte * Maison * Kräuterbutter,Gemüsebouquet   Fr. 39.00 
 

Entrecòte * Madagaskar * rosa Pfeffersauce,Gemüsebouquet Fr. 39.00 
 

Rindsfilets * Maison * Kräuterbutter, Gemüsebouquet   Fr. 47.00 

 

Châteaubriand Sauce Bernaise in Fächer geschnitten Gemüsebouquet p.Pers. Fr. 47.00  
 

Rindstroganoff * Maison * (Huft) an rassiger Peperonirahmsauce Fr. 36.80 

 

 

 
Poulet CH 

 
 

Pouletbrüstli vom Grill Kräuterbutter, Gemüsebouquet   Fr. 32.50 
 

Pouletgeschnetzeltes * Züri *an Chamignonrahmsauce, Rösti Fr. 32.00 
 

Pouletgeschnetzeltes * indisch * 
an rassiger Currysauce mit Bananen, Reis     Fr. 32.00 

 

Pouletstroganoff * Maison *an Peperonirahmsauce, Reis  Fr. 32.00 
 

Chicken – Nuggets * Premium *Pommes frites   Fr. 26.50 
 

 
Beilage nach Wahl:  
Reis, Salzkartoffeln, Nudeln, Rösti, Pommes frites, Croquetten, Risotto, hausg. Spätzli 

 



Vegi     
 
 

reichhaltiger Gemüseteller, mit Rösticroquetten   Fr. 26.50 
 

Älplermacceroni, Rahm, Kartoffeln, Zwiebeln, Käse,mit Apfelmues Fr. 24.80 
 

Gemüse – Rösti, mit Gemüse & Raclettekäse überbacken  Fr. 24.80 
 

Gemüse – Stroganoff, an Peperonirahmsauce, im Reisring  Fr. 25.50 
 

Früchte – Curry  im Reisring, an rassiger Currysauce   Fr. 25.50 
 

hausgemachte Gemüse - Spätzli & Käse überbacken  Fr. 24.80 
 
 

Urchige Sache 
 
 

spez. Buurebratwurst, Zwiebelsauce, Butterrösti    Fr. 22.50 
 

Zigeuner – Rösti, mit Servelat und Käse überbacken    Fr. 24.50 
 

Buure – Rösti, mit Speck & Zwiebeln, Spiegelei    Fr. 22.80 
 

Biker – Rösti, Pouletrahmgeschnetzeltes     Fr. 22.00 
 

Senne – Rösti, mit einem Schweinsrahmschnitzel    Fr. 22.00 
 

Metzger – Rösti, mit Wurstsalat      Fr. 23.00 
 

grosse port. Butterrösti       Fr. 14.50 
 

1 Spiegelei separat       Fr.   2.50 
 

Kutteln an Tomatensauce, mit Käse gratiniert, Salzkartoffel  Fr. 24.50 

 
 

 

Kinderteller 
 
 

Schnitzel pan. Pommes frites       Fr. 15.00 
 

Schweinsrahmschnitzel, Nudeln      Fr. 15.00 
 

Chicken – Nuggets, * Premium *  Pommes frites    Fr. 15.00 
 

Fischknusperli *Zander* Tartar, Frites     Fr. 15.00 
 

Port. Chässpätzli, Apfelmues       Fr. 15.00 
 

Tomatenspaghetti mit Reibkäse      Fr. 12.00 
 

portion Pommes frites, Ketchup      Fr.   8.50 
               

 
 

bei allen Kindermenü einen Glacestengel dazu ! 
 

https://www.pngall.com/vegan-png/
https://www.pngall.com/vegan-png/
https://www.pngall.com/vegan-png/
https://www.pngall.com/vegan-png/
https://www.pngall.com/vegan-png/
https://www.pngall.com/vegan-png/
https://www.pngall.com/vegan-png/
https://www.pngall.com/vegan-png/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/

