Wildkarte 2026

Vorspeisen
frische Steinpilzsuppe
frische Kirbissuppe mit Crouton

Blattsalat mit Crouton & Speck

Hauptgerichte

Hirschpfeffer , Maison ,, aus freier Wildbahn
mit Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Frucht und hausgemachte Spétzli

Hirschfilets an Pilzsauce
Hosenkohl, Rotkraut, Marroni, Frucht, hausgemachte Spatzli

Hirschentrecéte an Calvados - Wildsauce
Rosenkohl, Marroni und Rotkraut, Frucht, hausgemachte Spatzli

Hirschstroganoff
an feiner Paprikarahmsauce, herbstliche Garnitur
hausgemachte Spatzili

Hirschgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce
hausgemachte Spatzli, herbstliche Garnitur

Toast * Diana *
Hirschgeschnetzeltes auf Toast & Spatzii

Vegiteller
Rosenkohl, Marroni und Rotkraut, Frucht
hausgemachte Spétzli, Wildrahmsauce

Pastetli mit VWaldpilzen
hausgemachte Spatzli

unser Wild starmmmt aus Osterreich / EU aus freier Wildbahn
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Herbstdessert
Y6 Vermicelles mit oder ohne Glace mit Kirsch Fr. 1000
Vermicelles mit Rahm  mit Kirsch Fr. 11.00

Coupe Nesselrode mit Merinques & Rahm, Vanilleglace Fr. 13.50

Rotweinzwetschgen mit Zimtglace Fr. 11.00
Apfelstrudel mit Vanilleglace Fr. 11.00
Hausgemachte Caramelkopfli garniert Fr. 89.50

wir servieren lhnen unser Wild
ab Mittwoch O2. Septernber

ab Mittwoch O7. Oktober bis ende Novernber
servieren wir téglich unsere bestbekannte Metzgete!

Ruhetag: Sonntag ab 17.00h & Montag / Dienstag


https://de.wikipedia.org/wiki/Metzgete
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/
https://it.wikipedia.org/wiki/Vermicelles
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/

