Wir freuen uns, Sie begriissen zu durfen in unserem gemiutlichen Lokal
Ruth Bruderer * ewigliechtli *

Sonntagsmenu 13. September

in den Menu inbegriffen
Bouillon mit Gemuseeinlage
gemischter Salat
Apfeltaschen mit Vanillesauce

Menu 1 Fr. 49.50 CH Menu 4 Fr. 49.50 CH
Schweinscordon - bleu Rindstroganoff *Maison* (Huft)
gefullt mit Buureschinken & Greyerzer mit Peperonirahmsauce
Pommes frites Butterreis
Gemusebouquet
Menu 2 Fr. 49.80 A,EU Menu 5 Fr. 50.50 CH
Hirschpfeffer *Hausart* Forellenfilets meuniere
Herbstgemuse an Weissweinsauce
hausgemachte Spatzli Blattspinat

Butterreis
Menu 3 00.50 CH Menu 6 Fr. 35.50 CH
Schweinsfilets medaillon Spatzli gratiniert
mit Morchelsauce mit frischen Pilzen
Gemusebouquet & Kase uberbacken
Nudeln

Tagesteller ohne Suppe & Salat

Brot & Nussgipfel CH bei Allergien fragen Sie unser Personal

Tages 1: Schnitzel paniert, Gemuse, Pommes frites CH Fr.

Tages 2: Hirschstroganoff an feiner Paprikarahmsauce, herbstliche Garnitur Fr.
hausgemachte Spatzli A, EU

Tages 3: Hirschgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce A, EU Fr.
hausgemachte Spatzli, herbstliche Garnitur

Tages 4: herbstlicher Vegiteller, hausgemachte Spatzli CH Fr.
Marroni, Rosenkohl, Rotkraut & Frucht

Tages 5: Kalbsgeschnetzeltes *Zuri* an Champignonrahmsauce, Butterrosti Fr.

Tages 6: Roastbeef kalt garniert, Sauce Tartar CH Fr.

Tages 7: Vitello Tonnato garniert mit Thonsauce CH Fr.

Tages 8: Fitnessteller Schweinschnitzel paniert CH Fr.

Tages 9: Fitnessteller Pouletbristli *Krauterbutter* CH Fr.

Tages10:Fitnessteller Fischknusperli (Zander) Sauce Tartar EU Fr.

kleines Schusseli Pommes frites Fr.
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